KWALIFIKACJE

SPC.01. Produkcja wyrobéw
cukierniczych

Ksztatcenie w zawodzie CUKIERNIK

odbywa sie:

* w trzyletniej branzowej szkole
pierwszego stopnia;

* na kwalifikacyjnych kursach
zawodowych.

Cukiernik

Poziom Polskiej Ramy Kwalifikacji (PRK): TRZEC

GLOWNE ZADANIA | CZYNNOSCI ZAWODOWE

Absolwent szkoty prowadzacej ksztatcenie w zawodzie cukiernik powinien
by¢ przygotowany do wykonywania zadar zawodowych w zakresie
kwalifikacji SPC.01. Produkcja wyrobdw cukierniczych:

1) stosowania maszyn i urzadzer w produkcji wyrobdw cukierniczych;

2) magazynowania surowcow, potproduktéw i wyrobdw cukierniczych;
3) sporzadzania pétproduktéw i wyrobéw cukierniczych;

4) wykonywania dekoracji wyrobéw cukierniczych.
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PREDYSPOZYCJE DO WYKONYWANIA ZAWODU

* sprawnos¢ fizyczna; * cerpliwos¢
*  sprawnos¢ sensomotoryczna; * umiejetnos¢ pracy w zespole.
* dobrze rozwiniety zmyst smaku i wechu;

* dobrze rozwinieta motoryka mata;

* dobra koordynacja wzrokowo-ruchowa;

e zmyst artystyczny, wyobraznia i myslenie tworcze;

e doktadnosé

*  szczegbtowosé;

e skrupulatnos¢

® sumiennos¢;

* podzielnos$¢ uwagi;

* samodzielno$¢;

efektywnos¢ pracy;

WARUNKI PRACY

Bedziesz pracowac:

* w pomieszczeniach zamknietych, gdzie czesto panuje wysoka temperatura powietrza;
e zaréwno indywidualnie, jak i grupowo;

* w wiekszosci na stojaco;

* $rednio 9 godzin zar6wno w dzien, jak i w nocy;

* wdniwolne od pracy;

* wspecjalnym ubraniu roboczym (czysty, biaty fartuch i czapka lub czepek);

* posiadajac aktualng ksigzeczke zdrowia stacji sanitarno-epidemiologicznej.

MOZLIWOSCI PRACY W ZAWODZIE

Mozesz pracowaé miedzy innymi:

e wcukierniach; e wlodziarniach:

e w hotelach; e w kawiarniach:

* w halach produkcyjnych; * wrestauracjach;

* wsanatoriach; we whasnej firmie ciastkarskiej/cukierniczej.
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